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La Drôme propose aux visiteurs de partir à la rencontre de ses 
produits d’excellence, du BIO et du BIEN-ÊTRE au naturel. 

 
Avec plus de 555 exploitations bio sur près de 23 098 hectares, 131 préparateurs et 
transformateurs de produits (plantes aromatiques, fruits et légumes, vins, viandes, 
volailles, produits laitiers et céréaliers, plats préparés, etc), et une cinquantaine de 
magasins spécialisés, la Drôme est le 1er département bio de France. 
Accompagner la filière bio, c’est aussi s’engager à apporter une aide forte à un 
secteur économique en pleine croissance, à fort potentiel et créateur d’emplois. Entre 
tradition et innovation, l’agriculture bio constitue un réel atout économique et social, 
que le Département soutient et encourage en y consacrant plus de 500 000 �  par an. 
Ces aides portent tant sur la production que sur la promotion des produits bio, 
notamment auprès des jeunes générations. 
A l’heure où le Grenelle propose d’atteindre 20 % de produits bio dans la restauration 
collective publique d’ici 2012, la Drôme atteint déjà cet objectif.  

 
Cette année, la Drôme défend à nouveau haut et fort les couleurs de la filière 
Bio en participant pour la 4ème année au Salon international de l’Agriculture.  
Installé dans le hall 3 (allée G - stand 13), à proximité immédiate de l’agence Bio, le 
stand de la Drôme (70 m2) constitue une véritable vitrine animée de la filière Bio 
dans le Département.  
 
Accueillant et authentique, l’espace drômois propose : 
 
- un pôle d’informations générales et touristiques 
 
- des dégustations avec une sélection de produits d’excellence bio, 
 
- une découverte de la restauration collective bio avec les chefs cuisiniers des 

collèges participant à l’opération « Manger mieux, manger bio »,  
 
- des ateliers animés par des professionnels (atelier chocolat - Valrhona , atelier 

œnologie, table de découverte fruits et légumes, atelier autour des huiles 
essentielles, plantes aromatiques et médicinales, etc), 

 
- un espace « Bien-être », véritable fil rouge du salon, en partenariat avec les 

entreprises Nature.cos et IRIS dont les gammes jouent le jeu de la cosmétique 
bio. 
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UN LARGE ÉVENTAIL DE PRODUITS BIO 

 
 
 

L’olive : la Drôme compte près de 1500 producteurs d’olives, répartis sur 1 000 
hectares, soit 235 000 arbres (dont 5 % en bio). L’olive de Nyons et son huile 
d’olive bénéficient d’une Appellation d’Origine Contrôlée. 
 
Plantes à Parfums Aromatiques et Médicinales : la Drôme possède plus de 50 
espèces de plantes aromatiques cultivées en agriculture biologique. 
 
Viticulture : le Département de la Drôme compte plus de 570 hectares de vignes 
bio, utilisées à la fabrication de vins rouges, blancs, rosés et mousseux. 
 
Arboriculture : avec près de 16 000 hectares d’arboriculture (dont 700 en bio), la 
Drôme regorge de fruits comme l’abricot, la pêche, la nectarine, la noix, la cerise, 
la pomme, la poire, la prune et le kiwi. 

 
Produits laitiers : 700 000 litres de lait bio sont produits dans la Drôme. Une 
partie sert à la fabrication du fromage comme le Picodon, le Bleu du Vercors-
Sassenage, ou encore le Saint Félicien et le Saint-Marcellin. 
 
Douceurs de la Drôme : à déguster pognes, suisses, saint genix, pain du 
randonneur, chocolats bio… En Drôme 17 boulangers-pâtissiers et 5 chocolatiers 
travaillent de manière artisanale à base d’ingrédients issus de l’agriculture 
biologique. 
 
Restauration collective : dans les collèges drômois, des repas 100 % bio ou un 
produit bio de saison servis au menu. A la récré : des fruits bio. Des visites de 
fermes et d’entreprises organisées pour les élèves. Une formation des cuisiniers à 
l’équilibre alimentaire, des interventions techniques tout au long de l’année. 

 
Gastronomie : avec le bio, découvrez une cuisine inventive et savoureuse qui 
décline les produits d’excellence drômois. Dans la Drôme, de nombreux chefs 
s’attachent à faire re-découvrir les saveurs d’antan oubliées. 
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CHIFFRES CLÉS  

 
La Drôme, 1er département bio de France, se distingue aussi par son 
agriculture diversifiée et ses productions d’excellence. Elle est leader dans 
plusieurs domaines tels que les plantes à parfums aromatiques et médicinales, 
les fruits à noyaux, les semences ou encore les légumes, et compte à ce jour 
19 AOC et 4 IGP. 
 
- 1er département français pour le nombre d’agriculteurs en Agriculture Biologique 

(555 producteurs bio, soit environ 11 % des agriculteurs actifs du département et 39,5 % 
des agriculteurs bio de Rhône-Alpes) 

 
- surface agricole bio : 23 098 ha (soit 10,2% de la SAU du Département, 46% de la 

SAU bio Régionale) 
 
- leader mondial pour la production et la transformation de Plantes à Parfums 

Aromatiques et Médicinales (PPAM) 
 
- 1er producteur de tournesol 
 
- 1er  producteur de truffes avec 1143 ha plantés 
 
- 1er bassin trufficole d’Europe 
 
- 2ème producteur de fruits à noyaux 
 
- 6ème producteur de tomates de plein champ 
 
- leader en Rhône Alpes pour la production d’ail, de semences, de roses et 

bouquets de lavande 
- viticulture : 30% de la production de Rhône Alpes 
 
- 4 IGP en Drôme (Indication Géographique Protégée) : Ail de la Drôme, Volailles de la 

Drôme, Pintadeau de la Drôme et Ravioles du Dauphiné. 
 
- 10ème  rang national pour la production d’AOC : 19 AOC (dont 8 appellations 

Européennes - AOP) 
Vins AOC : Crozes-Hermitage, Hermitage, Clairette de Die, Crément de Die, Côteaux de 
Die, Châtillon en Diois, Côteaux du Tricastin, Côtes du Rhône, Côtes du Rhône Village, 
Vinsobres. 
Produits laitiers AOC : Picodon, Bleu du Vercors Sassenage, Banon. 
Produits agroalimentaires AOC : Noix de Grenoble, Olives noires de Nyons, Huile de 
Nyons, Huiles essentielles de Lavande de Haute-Provence, Châtaigne d’Ardèche, 
Fin gras du Mézenc. 

 
- productions végétales bio : céréales, oléagineux, protéagineux, légumes, fruits, vigne, 

plantes aromatiques, fourrages, olives… 
- productions animales bio : vaches viande, vaches lait , brebis, chèvres, poulets. 
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Samedi 21/02/09  
 
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive (olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

- Animation AFIDOL (14h -16h -17h30) 
 
 
Dimanche 22/02/09  
 
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

 
 
Lundi 23/02/09  
 
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

- Ateliers Plantes à Parfums Aromatiques et Médicinales (12h - 13h - 15h -
17h) animés par la Chambre d’Agriculture 

- Ateliers autour des fromages drômois (12h30 - 13h30 - 15h30 - 17h30) 
animés par la Chambre d’agriculture 

 
 
Mardi  24/02/09 
 
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme ( pognes, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

- Ateliers culinaires avec les cuisiniers des collèges drômois (11h - 14h -
16h) 
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Mercredi 25/02/ 09 : JOURNÉE DRÔME 
 

Une journée dédiée aux savoir-faire et aux produits d’excellence. 
 
- Dégustations : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) et 

douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, Pangée, Pain du randonneur, 
Suisse, Nougat) 

- Ateliers culinaires avec les cuisiniers des collèges drômois, 
- Dégustations de vins (Crozes Hermitage, Côtes du Rhône, Tricastin, 

Clairette de Die) 
- 17h00 : cocktail autour des saveurs et senteurs de la Drôme, en présence 

de Didier Guillaume, Président du Conseil général de la Drôme et des 
élus du Département 

 
Jeudi  26/02/09 
- Dégustations (11h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) et 

douceurs de la Drôme ( pognes, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat), fromages (chèvre, vache). 

- Table de découverte fruits et légumes animée par INTERFEL (14h) 
- Ateliers enfants (fruits et légumes) (15h30 - 17h) 
- Ateliers greffes d’arbres animés par la Chambre d’Agriculture (10h - 11h30 -

15h30 - 17h) 
 
Vendredi 27/02/09 
- Dégustations (11h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) et 

douceurs de la Drôme ( pognes, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat), fromages (chèvre, vache). 

- Table de découverte fruits et légumes animée par INTERFEL (14h) 
- Ateliers enfants (fruits et légumes) (10h30 - 11h30 - 15h30) 
- Ateliers œnologie animé par la Chambre d’Agriculture (10h30 -11h30 - 

15h30) 
 
Samedi 28/02/09  
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

 
Dimanche 01/03/09  
- Dégustations (11h - 14h -16h) : produits à base d’olive ( olive, tapenade, huile) 

et douceurs de la Drôme (pogne, St-Genix, pangée, pain du randonneur, 
suisse, nougat) 

- Ateliers chocolat et dégustation animés par Valrhona (10h- 16h) 
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“ Manger mieux, manger bio ”  dans les cantines des collèges  
 
La qualité de l’alimentation, les actions de sensibilisation à la qualité des produits et 
du terroir font partie des actions d’éducation et de prévention auxquelles le 
Département attache de l’importance. Soucieux de la santé des collégiens et 
s’appuyant sur le fait que la Drôme est le 1er département bio de France, il a lancé en 
2004 l’opération intitulée « Manger mieux, manger bio » qui a pour objectif :  
- de lutter contre les phénomènes d’obésité en éduquant les jeunes à une meilleure 

alimentation, 
- de valoriser les produits issus de l’agriculture biologique de la Drôme, en insistant 

sur les notions de proximité et de saisonnalité, 
- d’introduire régulièrement des produits bio dans la réalisation des repas dans les 

cantines des collèges. 
A l’heure où le Grenelle propose d’atteindre 20 % de produits bio dans la restauration 
collective publique d’ici 2012, la Drôme a déjà atteint cet objectif. 
 

� � 18 collèges convertis au bio  
 
En 2009, le Département poursuit son programme. 18 établissements (plus de la 
moitié des collèges drômois) sont inscrits dans cette démarche : introduction de 
repas bio ou d’ingrédients bio dans les menus des cantines des collèges, 
intervention d’une diététicienne, formation des cuisiniers scolaires à la cuisine 
collective bio. Pour compléter le dispositif, une distribution de fruits bio, issus de 
la production agricole drômoise, est proposée aux collégiens, à la récréation du 
matin, et vise à remplacer les viennoiseries trop grasses et trop sucrées. Les jeunes 
sont ainsi informés de l’existence de produits bio dans leur département et sont 
sensibilisés aux notions de proximité et de saisonnalité. 
 
- 2005/2006 : lancement de l’opération dans 3 collèges pilotes 
- 2006/2007 : 9 collèges drômois participent à la mise en place de projets éducatifs 
autour de l’alimentation et la confection de plusieurs repas biologiques par an  
- 2007/2008 : 14 établissements scolaires participent à l’opération  
- 2008/2009 : 4 nouveaux établissements les ont rejoints 
 
Quelques chiffres (année scolaire 2007/2008) :  
 
- 6 820 élèves concernés,  
- 6 201 repas 100% bio 
- 120 642 repas mixtes servis (introduisant un ou plusieurs ingrédients bio)  
- 230 producteurs bio drômois sensibilisés,   
-    72 producteurs drômois impliqués.  
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Le marché des cosmétiques bio en plein essor 
Si la vague des labels écologiques et bio déferle depuis quelques années sur les 
produits alimentaires, elle concerne aujourd’hui les soins de beauté. 
A ce jour, les produits cosmétiques portant le logo « COSMEBIO » font l©objet d©une 
certification. Implantée dans la Drôme, cette association décerne l’agrément bio et 
fait autorité en la matière. Ce label est né en 2002 de la collaboration d’une dizaine 
de laboratoires cosmétiques engagés dans l’élaboration d’un cahier des charges 
d’une cosmétique éthique. Il est accordé aux produits contenant 95% d©ingrédients 
naturels, ou d©origine naturelle, dont 10% issus de l©agriculture biologique.  
 
Même si les cosmétiques « naturels et bio » certifiés représentent aujourd©hui 
moins d©1 % des cosmétiques vendus en France, ce marché grandit et touche un 
public de plus en plus large. Aujourd’hui il rassemble déjà plusieurs gammes de 
produits.  
La Drôme, leader mondial pour la production et la transformation de Plantes 
à Parfums Aromatiques et Médicinales, se distingue par la présence sur son 
territoire de 7 entreprises « bio-cosmétiques » : Bioexigence (Montélier), Drôme 
Provençale (Die), Herbarom (Aouste sur Sye), Iris ( Eygluy - Escoulin), Sanoflore 
(Gigors et Lozeron), Nature.cos (Bourg-de-Péage), SLA Création (Valence).  
Avec le bio, même le maquillage est devenu naturel. Ainsi, dans la lignée des 
marques allemandes, précurseurs en matière de cosmétologie naturelle, la France a 
créé ses propres maquillages labellisés. Ainsi, l’entreprise drômoise Nature.cos s’est 
lancée en 2003 dans l’aventure de la cosmétique bio avec une ligne de maquillage 
naturel « Couleur Caramel », distribuée en instituts de beauté, salons de coiffure et 
magasins bio. La société connaît aujourd’hui une forte croissance. Partenaire du 
Département, Nature.cos présentera l’ensemble de ses produits sur  l’espace « Bien-
être » du stand drômois. 
 
« Bien-être » en Drôme 
Entre Rhône et Vercors, la Drôme joue la carte du retour à la nature. Sur cette terre 
au relief tourmenté, l’agriculture biologique, l’aromathérapie et la cosmétique bio  se 
sont solidement enracinées faisant de la Drôme une destination idéale pour une 
escale détente ou bien-être.���
De nombreux professionnels du  « bien-être »  proposent des soins à partir de 
produits bio, de plantes à parfums, des idées de séjours relaxant et anti-stress, en 
chambres d’hôtes, et des soins vitalité en espace thermal (Thermes de Montbrun-lès 
Bains, village classé parmi les plus beaux villages de France). 
 
Plus d’info  : www.ladrometourisme.com 
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� � � � ! �� � 	 � � � � �	 � ! ��
 
 
Chambre agriculture de la Drôme 
2, boulevard Vauban BP 121    
26001 VALENCE Cedex  
Tél. 04 75 82 40 11  
 
Chambre de Commerce et d’Industrie de la Drôme 
52 - 74 rue Barthélémy de Laffemas - BP 1023 
26010 Valence Cedex 
Tél . 04 75 75 70 00 
 
Comité Départemental du Tourisme de la Drôme 
8 rue Baudin – 26 005 Valence Cedex 
Tél. 04 75 82 19 36 - www.drometourisme.com 
 
 
Des entreprises, producteurs ou encore acteurs du bio ont accepté d’être 
présent sur le stand du Département. Ainsi, il participent à la vie du stand, 
animent des ateliers ou encore fournissent des produits tout au long du Salon. 
 
 

� � SERONT PRÉSENTS SUR LE STAND POUR ANIMER DES ATELIERS : 
 

·  Restauration collective  
 
6 cuisiniers des collèges drômois, impliqués dans la démarche « Manger mieux, 
manger bio », animeront des ateliers culinaires : 
 
Jean-Marc SUCHERAS / Collège Denis Brunet - Saint Sorlin en Valloire 
Joël BREYSSE / Collège Paul Valéry - Valence 
Pascal DUHORNAY / Collège Jean Macé - Portes lès Valence 
Louis PESCHIER / Collège Benjamin Malossane - Saint Jean en Royans 
Henri-Luc PLOUTON / Collège Gustave Monod - Montélimar 
Georges DETROZ / Collège Lis Isclo d’Or – Pierrelatte 
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·  Cosmétique bio  

 
 
Entreprise drômoise – Nature.cos 
 
Début 2003, deux associés David Reccole et Cédric Ferréol tentent l’aventure de la 
cosmétique d’origine naturelle en créant la société Nature.cos à Bourg de Péage 
(Drôme). L’ambition de cette jeune société, préserver l’avenir de notre planète. 
L’entreprise propose des produits de maquillage et de soin respectueux de 
l’environnement, des hommes, des animaux et de la qualité.  
Couleur Caramel 
Nature.cos lance en 2003 la marque de maquillage d’origine naturelle Couleur 
Caramel, distribuée en instituts de beauté, salons de coiffure et magasins bio. Le 
réseau de distribution de cette marque compte à ce jour 2300 points de vente en 
France et 20 distributeurs pour l’export. Couleur Caramel propose plus de 300 
références. Depuis juin 2008, la 1ère gamme de soin du visage Bio rechargeable 
Couleur Caramel est lancée dans plus de 400 instituts. Son concept… des recharges 
à usage unique, sous forme de poches de 50ml correspondantes à chaque produit, 
et prêtes à délivrer leur crème onctueuse dans de jolis pots de verre au bouchon de 
bois… La gamme propose 1 ligne pour nettoyer – démaquiller,  3 lignes pour 
protéger – traiter (hydratante, équilibrante, anti-âge) et des produits spécifiques 
cabine.  
Elysambre 
En 2006, Nature.cos donne le jour à une nouvelle marque de maquillage d’origine 
naturelle rechargeable : ELYSAMBRE distribuée en pharmacies, parapharmacies et 
Spas de Luxe (+ 170 m²). A ce jour, il existe 900 points de vente en France et 9 
distributeurs pour l’export, soit une augmentation de 600% en 2 ans. Elysambre  
compte plus de 250 références dont 80% rechargeables. Elle permet de réaliser un 
achat plaisir, écologique et respectueux tout en proposant une qualité 
professionnelle. La technicité et la beauté des matériaux utilisés, permettront aux 
produits Elysambre d’accompagner chaque consommateur au fil des années. 
Les lignes teint ainsi que les dissolvants des deux marques sont labellisés Cosmébio 
par Ecocert. 
 
Info Salon : David RECCOLE, co-gérant, sera présent sur le stand du Département 
de la Drôme, le mercredi 25/02. 
 
Nature.cos 
Z.I Sud Allée du Royans  
26300 Bourg-de-Péage  
TEL: +33 (0)4 75 71 32 67 – FAX: +33 (0)4 75 05 96 25  
E-MAIL: c l ients@naturecos.f r  
www.naturecos.fr 
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IRIS (Institut de Recherche International pour la Santé)  
 
L’expertise des plantes au service de la cosmétique et de la santé naturelles. Créé 
en 2003 par le fondateur du Laboratoire Sanoflore et précurseur de la cosmétique 
bio, Rodolphe BALZ, le laboratoire IRIS développe des gammes de produits 
cosmétiques et d’aromathérapie certifiées. 
IRIS est également fournisseur d’huiles essentielles bio rigoureusement 
sélectionnées dans le monde et de jus d’aloe vera certifié AB, en provenance direct 
des producteurs d’Amérique Latine.  
L’entreprise propose la gamme FINESSENCE® , l’aromathérapie certifiée bio :  
- AROMA SOIN : une gamme de produits d©aromathérapie 100 % bio et certifiés, 
aux huiles essentielles rigoureusement sélectionnées selon leurs propriétés 
spécifiques. 
- HUILES ESSENTIELLES : 33 variétés d’huiles essentielles en flacons, certifiées 
Agriculture Biologique. 
 
Laboratoire IRIS 
Col de Véraut 
26 400 Eygluy-Escoulin 
Tél : 04 75 76 46 02 
iris@labo-iris.com 
 
 

·  Douceurs de la Drôme 
 
Valrhona chocolaterie 
 
« Depuis sa création en 1924 par un pâtissier de la Vallée du Rhône, la vocation de 
Valrhona est d’élaborer un chocolat d’exception dans le respect des arômes naturels 
des différentes origines de cacao et de la tradition artisanale. Le chocolat est donc 
particulièrement recherché et reconnu par les professionnels et les gourmets.  
Ainsi avec l’Ecole du Grand Chocolat Valhrona recherche sans cesse de nouvelles 
saveurs et crée des recettes originales qu’elle partage avec les chefs pâtissiers du 
monde entier. Pour réaliser des chocolats longs en bouche, intenses, francs et 
aromatiques, Valrhona innove et perfectionne inlassablement ses méthodes, depuis 
la sélection des fèves de cacao jusqu’à la fabrication des Grands Crus de Chocolat. 
Partenaire officiel de la Coupe du Monde de la Pâtisserie, sélectionné par différents 
clubs d’amateurs de chocolat, choisi par les chefs des plus grandes tables et par les 
points de vente gourmets les plus prestigieux, Valrhona est unanimement reconnu 
par l’élite gastronomique mondiale, pour l’excellence de son chocolat. » 
 
Valrhona   
14, 16 avenue du Pdt Roosevelt   
26 602 Tain l’Hermitage 
Tél : 04 75 07 90 90 - info@valhrona.fr 
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·  Fruits et légumes frais 

 
Association INTERFEL/APRIFEL 
  
Créée en 1976, INTERFEL, l’Interprofession de la filière des fruits et légumes frais 
rassemble et représente les collèges des organisations professionnelles de la 
Production et de la Distribution des fruits et légumes frais. INTERFEL délivre aux 
consommateurs des informations claires et actualisées sur les fruits et légumes : 
leurs origines, leurs saisons, leurs bienfaits, des idées et des astuces pour mieux les 
cuisiner,…INTERFEL est reconnue par l©Union Européenne depuis le 21 novembre 
1996. 
 
INTERFEL/APRIFEL 
Maryline Garnier - Diététicienne 
60 rue du Faubourg Poissonnière   
75 010 Paris 
Tél : 01 49 49 15 15 
 
 

� � CONTACTER LES PRODUCTEURS / FOURNISSEURS DU STAND : 
 

> Oléiculture 
 
AFIDOL : l’Association Française Interprofessionnelle de l’Olive a été crée en 1999. Reconnue par 
l’Etat, c’est un organisme privé qui regroupe tous les partenaires de la filière oléicole française : 
producteurs, coopératives, mouliniers, industriels conditionneurs d’huile d’olive, confiseurs d’olives de 
table et pépiniéristes. Lieu de concertation et de décision, l’AFIDOL est au service de la profession 
pour permettre à l’oléiculture française de se développer et pour mieux faire connaître les produits de 
cette filière.  
AFIDOL - Jean Pierre JOURDAN 
40 place de la libération – 26 110 Nyons / Tél : 04 75 26 90 93 

 
Paul GRECO 
Les Roustans – 26 110 Châteauneuf de Bordette   
Tél : 04 75 27 10 08 / Paul.greco@wanadoo.fr 

 
SCAN – Serge ROUX 
Place Olivier de Serre – BP9 
26111 Nyons Cedex / Tél : 04 75 26 95 00 
 
Michel MONIN 
Producteur bio  
26 110 Condorcet / Tél : 04 75 27 73 08 
 
Michel FAURE 
Produceteur bio 
26 400 Crest / Tél : 04 75 40 68 61 
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> Viticulture 
 
Domaine Viret : Vins issus de la cosmoculture  
110 Saint Maurice / Eygues 
Tél : 04 75 27 62 77. 
Fax : 04 75 27 62 31. / Email : cosmoculture@domaine-viret.com 
 
Cave de Die – Jaillance 
La Clairette de Die bio est obtenue à partir d’un cépage 100% muscat petits grains issus de 
l’agriculture biologique. Ces vignes sont cultivées sans pesticide ni engrais de synthèse. Elles 
plongent leurs racines au plus profond du sol pour y chercher leurs nutriments, et ainsi, elles 
s’imprègnent pleinement de la saveur de leur terroir. 
Jaillance - Avenue de la Clairette – 
26150 DIE - Tél. 04 75 22 30 15 / accueil@jaillance.com – www.jaillance.com 
 
Domaine Reynaud : Crozes hermitage 
Les Bruyères – 26 600 Beaumont Monteux  / Tél : 04 75 84 74 14 
 
Laurent Clapier : vin AOC du Tricastin 
Alligier 
26 230 Rousas / Tél : 04 75 98 61 87 – 06 82 69 50 64 
 
> Arboriculture  
 
Isabelle POTET 
Ancienne école – 26 560 Ballons / Tél : 04 75 28 42 97 
 
Pierre TROLLAT 
Les Blaches – 26110 Mirabel aux Baronnies / Tél : 04 75 2714 07 

 
> Fromage 
 
Syndicat du picodon 
Paule Ballet 
25 rue Frédéric Chopin - 26 000 Valence / Tél : 04 75 56 26 06 

 
> Douceurs 
 
Nougat Chabert et Guillot- Nougatier depuis 1848 
ZI de Gournier – 26 204 Montélimar / Tél : 04 75 00 82 13 
nougat-chabert-guillot.com 
 
L’artisan du bio 
Une entreprise familiale fondée en 1928 de boulangerie, pâtisserie, chocolaterie, confiserie et 
glacerie, artisanale et traditionnelle, qui depuis 1997 transforme que des Matières Premières issues 
de l©Agriculture Biologique, cela commence par le Pain, toutes sortes de Viennoiseries, également des 
pâtisseries "fines", du chocolat … 
Dominique Brun  
14 rue Gustave André - 26120 Chabeuil  / Tél : 04 75 59 01 87 – bartisanbio@hotmail.com 
 
 
 
 



 ������������ � � � �� � �� � �� � � � � � ��	�� �
 �� � � 
 �
  

� � � � � � � � � � 	 
 
 	 �
� � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � 
 � � � � � � �
� � � � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � 
 � � � � � � � � � � � 
 � � � � � 
 � � �  ! " " ! # $%& ' ( ! ) *  �

�
 

 
    

15

 
 
Boulangerie Jaco’pain 
Pain au levain naturel composé de farines biologiques et cuit dans un four à bois. 
Epicerie bio et produits régionaux. 
26190 St Thomas en Royans / Tél : 04 75 47 59 82 - fax : 04 75 47 79 53 
 
Charvin Nicolas - Jus de pomme, confitures 
Montée des horizons 
26 750 Chatillon St Jean / Tél : 04 75 71 62 54 
 
> Savon - Lavande 
 
Distillerie Bleu de Provence  
Philippe SOGUEL 
26 110 NYONS / Tél : 04 75 26 10 42 – 06 80 68 62 90 
psoguel@distillerie-bleu-provence.com 
 
> Magasin bio / distributeur 
 
Pomme Cannelle 
Bruno Peverilli 
101 av. St Lazare 
26 200 Montélimar / tél : 04 75 51 03 31 
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Crédit photos : F.Rey, L.Pascal, Valrhona 


