RECONNAISSANCE ET PROTECTION PRODUCTEURS D'EXCELLENCE

Producteur de picodon
AOP Picodon - Sdillans

Médaille d'or au Salon
international de l'agriculture 2017

LINAO est un établissement public qui assure la reconnaissance et la protection
des signes officiels d'identification de la qualité et de l'origine (SIQO) des produits
agricoles, agroalimentaires et forestiers en collaboration avec les professionnels
regroupés au sein d'organismes de défense et de gestion (ODG), les organismes
de contréles agréés, les services de I'Etat et I'lnstitut.

Au nombre de 23 dans la Dréme, composés d'agriculteurs et d'entreprises
agroalimentaires habilités a produire TAOC-AOP ou IGP, les ODG (qui peuvent
étre des syndicats, des associations ou regroupés en fédérations) gérent un ou
plusieurs signes de qualité et en assurent la défense et la promotion. lls sont
reconnus et contrélés par I'INAO et rassemblent obligatoirement tous les opé-
rateurs du SIQO.

Producteur d'ail
IGP Ail de la Dréme - Crest
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Des signes d'identification
de la qualité et de l'origine!
Oui mais pourquoi ?

| Terroir, Tradition et Typicité

: | Origine, Réputation et Identité

Les appellations d'origine, qu'est-ce que c'est?

TERROIR, TRADITION ET TYPICITE

Le concept des appellations d'origine est fondé sur la notion de terroir: un territoire doté
de spécificités naturelles, savoirs-faire qui donnent au produit sa typicité et son originalité.

LAOP désigne un produit dont toutes les étapes de fabrication
(production, transformation et élaboration) sont réalisées selon un
savoir-faire reconnu dans une méme aire géographique.

LAOC indique un produit répondant aux critéres de IAOP et le
AC protége sur le territoire frangais. Il constitue une étape vers IAOP. Les
~ vins en Appellation d'Origine continuent généralement a utiliser la

s dénomination AOC mais peuvent aussi utiliser le logo AOP.

Les AOP dromoises

- Banon

- Bleu du Vercors-Sassenage
+ Picodon

- Chataigne d’Ardeche

+ Huile d'Olive de Nyons
- Olives noires de Nyons

« Huile d'Olive de Provence

« Huile essentielle de lavande

de Haute-Provence

- Noix de Grenoble

Les vins AOC/AOP dréomois

- Chatillon-en-Diois
« Clairette de Die
- Crémant de Die
- Coteaux de Die

- Grignan-les-Adhémar
- Vinsobres

- Crozes-Hermitage /Crozes-Ermitage

« Hermitage ou Ermitage

- Cotes du Rhéne et Coétes du Rhéne Villages
«nom de village» Puyméras, Rochegude,
Rousset-les-Vignes, Sainte-Cécile,
Suze-la-Rousse, Nyons

ORIGINE, REPUTATION ET IDENTITE

L'IGP identifie un produit lié & un territoire particulier (facteurs naturels et savoirs-faire)
qui lui confére une réputation, une identité.

Elle désigne un produit agricole, brut ou transformé, dont la qualité,
la réputation ou d'autres caractéristiques sont liées a son origine
géographique dans laquelle se déroule au moins sa production ou sa
transformation selon des conditions bien déterminées.

Les IGP dromoises

- Agneau de Sisteron
« Ail de la Drome
- Miel de Provence

- Farine de Petit Epeautre de Haute-Provence
- Grain de Petit Epeautre de Haute Provence

« Volailles de la Drome
«Pintade de la Dréme

- Raviole du Dauphiné
« Saint-Marcellin

« Thym de Provence

Les vins IGP dromois

« Collines Rhodaniennes

- Comtés Rhodaniens

- Coteaux des Baronnies

- Drome (Vins)

- Dréme Comté de Grignan

- Drome Coteaux de Montélimar

- Méditerranée Comté de Grignan

- Méditerranée Coteaux de Montélimar



